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Schülerausspeisung Schuljahr 2026/27 
 

Sehr geehrte Eltern/Erziehungsberechtigte! 

 

Auch im Schuljahr 2026/27 haben Ihre Kinder die Möglichkeit, von Montag bis Donnerstag 

an der Schulausspeisung teilzunehmen. Die Gerichte werden täglich frisch vom Gymnasium 

gekocht und bestehen in der Regel aus Suppe oder Salat, einer Hauptspeise sowie einer 

Nachspeise. Die Ausspeisung in der Mittelschule findet täglich um 13:00 Uhr statt.  

 

Anmeldung: Die Anmeldung gilt für das gesamte Schuljahr und kann aus triftigen Gründen 

zum Halbjahr gekündigt werden. Aus organisatorischen Gründen können 14-tägige 

Anmeldungen (z.B. wegen Nachmittagsunterrichts im zwei Wochen Rhythmus) nicht 

akzeptiert werden. 

 

Kosten & Zahlung: Eine Portion kostet € 6,00. Die Abrechnung erfolgt bargeldlos per 

Abbuchungsauftrag zur Mitte bzw. Ende jeden Monats. 

 

Abmeldung bei Verhinderung: Sollte Ihr Kind krank oder aus einem anderen Grund 

verhindert sein, muss die Abmeldung bis spätestens 8:00 Uhr desselben Tages über 

WebUntis beim Kochstellenleiter erfolgen. Erfolgt keine rechtzeitige Abmeldung, wird die 

Portion verrechnet. Bereits gutgeschriebene Stornierungen werden bei der nächsten 

Abrechnung entsprechend berücksichtigt. 

 

Verhalten im Speisesaal: Wir erwarten von allen Schülerinnen und Schülern ein 

respektvolles und rücksichtsvolles Verhalten im Speisesaal. Bei wiederholtem oder 

schwerem Fehlverhalten behält sich die Schulleitung vor, betroffene Personen 

vorübergehend oder dauerhaft von der Ausspeisung auszuschließen. 

 

Anmeldung & Abbuchungsauftrag 

Bitte füllen Sie den Abschnitt aus und geben Sie an, ob Ihr Kind die Ausspeisung besuchen 

möchte (JA / NEIN), an welchen Tagen eine Teilnahme gewünscht wird, sowie ob bereits ein 

Abbuchungsauftrag aus dem Vorjahr besteht. 

 

 

Mit freundlichen Grüßen 

 

Florian Maier 

Leiter der Kochstelle 


